PREMIUM ... ek BUENAS PRACTICAS

CBC- REFERMENTACION

YEAST FOR

gad | ENBOTELLA CON CBC-1
CONDITI(ZLIING -

- Elaborar una cerveza con un contenido de alcohol no superior a 14% vol.
- Dejar fermentar hasta que la densidad final se estabilice (mds de 48 h).

‘ ‘ - Puede anadirse lupulo al final de la fermentacion (dry-hopping) o madurar en un bright
tank antes de proceder al acondicionamiento o refermentacion en botella.

La adicién de ingredientes no estériles (frutas, especias, lipulo) incrementa el riesgo de contaminacion con
levaduras salvajes tales como S. cerevisiae var. diastaticus, que pueden provocar sobreatenuacion y
sobrecarbonatacion en las cervezas refermentadas en botella.

ADICION DE AZUCAR Y ENVASADO

REFERMENTACION

Para obtener més informacion, nos puedes escribir a www.lallemandbrewing.com @
brewing@lallemand.com




